
  
Mise en bouche de saveursMise en bouche de saveurs

Tempura d’Asperge,Tempura d’Asperge,  
Truite fumée de Romanage,Truite fumée de Romanage,  

crème de Burratacrème de Burrata
OuOu

La véritable bouchée à la reine deLa véritable bouchée à la reine de  
nos grands-mères aux morillesnos grands-mères aux morilles

Côtelettes d’agneau rôtiesCôtelettes d’agneau rôties
  Crème d’ail doux et persil frais,Crème d’ail doux et persil frais,

  légumes printaniers, pois blonds de la Planèze,légumes printaniers, pois blonds de la Planèze,
    fine semoulefine semoule

OuOu
Dos de cabillaud nacréDos de cabillaud nacré

  Beurre blanc délicat, fondue de poireaux,Beurre blanc délicat, fondue de poireaux,
  jeunes légumes et riz basmati parfumé.jeunes légumes et riz basmati parfumé.  

Charlotte aux fraises de saisonCharlotte aux fraises de saison
ouou  

Entremet tout chocolatEntremet tout chocolat
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